
Gastronomie pur
Rezeptur-Verwaltung statt Lagerhaltung – 100% Gastronomie

Vereinfachte Warenkontrolle
Datenübernahme aus Kasse berechnet theoretischen Wareneinsatz

Deckungsbeiträge vergleichen
Gesamte Karte laufend kalkuliert inklusive Deckungsbeiträgen

Wareneinsatz
Tool zur Kalkulation von Wareneinsätzen und Rezepturen 

speziell für die Gastronomie inklusive automatischer Ermittlung 
von Deckungsbeiträgen

Unsere Empfehlung dazu

AmadeusKasse
 Device unabhängig
 Effiziente Automatismen
 Lokal & Cloud kombiniert

Amadeus Kassenbuch
 Buchhaltung in 10 Minuten
 Jederzeit Kassensturzfähig
 Ausfallsicher gespeichert

Zentrale Artikelverwaltung
 Zentrale Artikelstammdaten
 Zentrales Controlling
 Standardisierte Prozesse

10.000
Kassenkunden
in Deutschland

15
Jahre Erfahrung in der
Software-Entwicklung

40
Schnittstellen zu 

ergänzenden Services
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Features und 
Funktionen
Rezeptbücher

 Zentral Rezepturen verwalten
 Geschirr und Deko hinterlegen
 Vorgabe für Food-Styling
 Rezept-Tests durchführen
 Druckoption als Kochbuch

Kalkulation
 Verbrauch & Kosten (Zutaten…)
 Staffelung von Preisebenen
 Deckungsbeiträge berechnen

Merkmale
 Alkohol
 Grundprodukt / Zutat
 Direktverkauf (Flaschenware)
 Glas, Teller, Eis, Deko dazu

Einkauf
 Status, Sollbestand
 Zusatzstoffe, EAN-Nummern…
 Inventurgruppen & Sortiernummer
 (Haupt-)Warengruppen 

Lieferanten-Akte
 Status, Name, Kundennummer
 Kontaktdaten, Adresse
 UST-ID, Handelsregisternummer

Auswertungen
 Renner-Penner Listen automatisch
 ABC-Analysen
 Wareneinsätze laufend aktuell
 Diebstahl-Erkennung
 Ampelkennzeichnungen für KPIs

APIs
 Food Notify
 KOST
 …
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