
Konfiguration
Amadeus Monitoring passt sich an Ihre Workflows / Stoßzeiten an

Effizienz
Mit dem Küchenmonitoring steigern Sie Ihre Effizienz um bis zu 40%

Controlling
Behalten Sie alle KPIs (Zubereitungszeiten, Umsätze…) im Blick

Monitoring
Automatische Bestell-Steuerung über Monitore, die die 
Effizienz der Betriebe um bis zu 40% steigert, sodass 10 
Minuten Wartezeit pro Tisch eingespart werden können
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40
Schnittstellen zu 
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Unsere Empfehlung dazu

Amadeus Kassenbuch
 Buchhaltung in 10 Minuten
 Jederzeit Kassensturzfähig
 Ausfallsicher gespeichert

AmadeusKasse

 Device unabhängig
 Effiziente Automatismen
 Lokal & Cloud kombiniert

Personalverwaltung
 Personalwesen digital
 Effizientes Timetracking
 Intuitiv im Dialog
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Features und 
Funktionen

Bestellzyklus
 Hauptmonitor: Steuerung
 Küchenmonitore: Zubereitung
 Servicemonitor: Laufwege
 Schankmonitor: Getränke

Küchenmonitor
 Autom. Aufgaben-Verteilung
 Individuelle Gangfolgen
 Sonderwünsche per “Fax”
 Autom. Gericht-Empfehlungen

bei Vollauslastung

Servicemonitor
 Abholvermerke aus der Küche
 Ausgelieferte Speisen markieren
 Überblick über alle Bestellungen

Schankmonitor
 Gesamtprozess Gast bis Schank
 Aufaddieren gleicher Artikel
 Restmengenverwaltung
 Journalfunktion für Einkauf

Abholmonitor
 Entlastung durch Selfservice
 Küche steuert Abholvermerke
 Fortlaufende Abholnummern

Flexibilität
 Eigene Workflows
 Auffaddieren gleicher Artikel
 Änderungen per Messenger
 Tischansicht oder Fast-Modus
 Schnelle Tischwechsel möglich

(Wetterumschwung…)

Reporting / Controlling
 Artikel-Ebene (Verkaufstellen…)
 Service (Arbeitszeit, Effektivität…)
 Betriebswirtschaft (Controlling…)
 Buchhaltung (Tagesabschlüsse…)
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